
Stellen Sie an der 
Gastia 2024 aus!
St.Gallen | 24. bis 26. März 2024



Seien Sie live dabei

Die Gastia läutet die zweite Runde ein. Nach ihrer erfolgreichen Premiere im April 2023 findet vom 24. bis 26. März 2024  
nun die zweite Fach- und Erlebnismesse für Hotellerie und Gastronomie statt. 

Die Gastia ist der regionale Branchentreffpunkt und bietet ein vielfältiges Angebot an Produkten, Dienstleistungen, 
Vorträgen und interaktiven Formaten für den Wissenstransfer in einem familiären und übersichtlichen Ambiente.

Freuen Sie sich mit uns auf eine spannende und qualitativ hochstehende Boutique-Messe.

Vier Grundpfeiler der Gastia
Erlebnismesse
Plattform für B2B-Produkte und -Dienstleistungen aus der Gastronomie und Hotellerie

Forum & Interaktion
Wissenstransfer, Podiumsgespräche und Fachreferate

Netzwerk-Events
Apéro, Lounges, Kulinarik und Raum für Meetings und Kundengespräche

Digitaler Marktplatz
Ganzjährige Branchenplattform für die Hospitality-Community mit spannenden Beiträgen von  
unseren Ausstellenden



3
Messetage

Das war die Gastia 2023

Rund

8‘000
Besuchende

Insgesamt

121 nationale und 
internationale Ausstellende

Starke Anziehungskraft

89% 
Besuchende aus der Ostschweiz*

*inklusive ZH, GR, FL



Effektives Marketing  
für Ausstellende

Qualität Besucher:innen

81% der Ausstellenden 
bewerten die Qualität der 
Besucher:innen als wertvoll

Gastia 2024

80% der Ausstellenden
werden wieder teilnehmen

Kosten-Nutzenverhältnis

73% der Ausstellenden
beurteilen das Kosten-Nutzenverhältnis 
als gut bis sehr gut

Quelle: Besucherumfrage Gastia2023 | 1’106 Teilnehmende
Quelle: Ausstellenden-Umfrage Gastia2023 | 68 Teilnehmende

Hohe Zufriedenheit

NPS* 50
*Net Promoter Score

Die Messe kommt exzellent an!

Unsere Besuchenden

Erwartungen der 
Besuchenden an die Messe

90% der Erwartungen
wurden gut bis sehr gut erfüllt

Trendbarometer

77% der Besuchenden
interessieren sich für Food- und 
Ernährungstrends

Die Zahlen sprechen für sich

Gastia 2024

93% der Besuchenden
werden wieder dabei sein

*NPS ist eine Kennzahl, die Zufriedenheit, Treue und Bindung von Kund:innen 
abfragt und die Weiterempfehlungsrate der Messe darstellt. Mit 50 ist der 
NPS exzellent.



Die Gastia 2023 hat in der Ostschweiz ein klares Zeichen ge-
setzt. Hier trafen sich in den letzten Tagen die Gastronominnen 
und Gastronomen und Hoteliers der Region. Dieses Zusammen-
treffen war geprägt von qualitativ hochwertigen Gesprächen. 
Ein weiterer Pluspunkt: Mit unserer Sonderschau konnten wir 
uns als Kantonalverband neu und frisch präsentieren. Wir freu-
en uns bereits jetzt auf die nächste Ausgabe.

Walter Tobler
Präsident Gastro St.Gallen, Kantonalverband für Hotellerie und Restauration

Qualität und Regionalität: Die Gastia ist für uns der Inbegriff die-
ser beiden Schlagworte. Wir sind super happy mit den letzten 
drei Tagen und den positiven Begegnungen mit dem Fachpub-
likum. Toll, dass wir diese wertige Fachmesse neu in St.Gallen 
haben.

Rolando Vidi
Leiter Marketing Hügli Nährmittel AG

Sich mit bestehenden sowie potenziellen Kundinnen und Kun-
den auszutauschen und ins Gespräch kommen: All das ist an der 
Gastia möglich. Wir merken deutlich, dass ein grosses Bedürfnis 
nach persönlicher Begegnung besteht, und dafür ist die Gastia  
ideal. Wir sind begeistert von der Premiere.

Beat Schwarz
Leiter Marketing Steinfels Swiss

Als wir von der Gastia gehört haben, war uns sofort klar: Da 
müssen wir dabei sein. Als ortsansässiges Unternehmen ist es 
für uns die perfekte Gelegenheit, mit Fachleuten, vor allem aus 
der Hotellerie, in Kontakt zu treten. Auf eine solche Fachmes-
se haben wir gewartet. Wir sind absolut zufrieden und nächstes 
Jahr auf jeden Fall wieder dabei!

Thomas Fehr
Geschäftsführer msb Schliess-Systeme



Zahlreiche Vorteile für Sie als Ausstellender

Einzigartige Fachmesse
Die Gastia ist die einzigartige Fach- und 
Erlebnismesse für Hotellerie und Gas-
tronomie in aus dem Grossraum Ost-
schweiz*. Sie bietet die perfekte Platt-
form für den interaktiven Austausch, 
Begegnungen und Wissenstransfer mit 
Ihrer Zielgruppe.

Der Branchentreffpunkt
Bleiben Sie am Puls der Branche, und 
entdecken Sie die Produkte sowie Neu-
heiten der anderen Ausstellenden.

Nutzen Sie die Live-Kommunikation
Präsentieren Sie Ihre Produkte oder 
Dienstleistungen einem interessierten 
Fachpublikum. Tauschen Sie sich live 
mit Ihren Gästen aus.

Erreichen Sie Ihre Zielgruppe
Die Gastia richtet sich gezielt an Hoteli-
ers, Gastronominnen und Gastronomen, 
Top-Entscheider:innen und Fachperso-
nal aus dem Grossraum Ostschweiz*. 
Erreichen Sie über 8‘000 potenzielle  
Besucher:innen und nutzen Sie das 
persönliche Gespräch als Verkaufs- und 
Kundenbindungsinstrument.

Einzigartiges Rahmenprogramm
Die Gastia bietet für Ihre Besuchenden
ein vielfältiges Rahmenprogramm mit
After-Fair-Apéro, Koch- und Bever-
age-Show, Fachreferate, Stammtisch-
Gespräche, Sonderschauen und Side 
Events.

*inklusive Graubünden, Zürich und im Fürstentum Liechtenstein



Einzigartige Erlebnisse für Ihre Kunden

«Entdecken Sie die Höhepunkte der Gastia 2024»

Kochstudio «Food & Beverage Show»
Das Kochstudio ist eine Plattform, um die neuesten Ent-
wicklungen der Koch- und Getränkewelt zu präsentieren, 
Wissen auszutauschen und gemeinsam die Leidenschaft 
für die kulinarische Kunst zu zelebrieren.

Stammtische
An den Stammtischen findet der Austausch von Ideen, 
wertvollen Erfahrungen und Networking in entspannter At-
mosphäre statt.

Forum
Das Forum ist eine Plattform für Wissenstransfer und Aus-
tausch für die Besucher:innen. Es werden aktuelle und zu-
kunftsweisende Themen aufgegriffen und durch Fachrefe-
rent:innen in Podiumsgesprächen vorgestellt.

Sonderschauen
Eine Bereicherung des Messeerlebnisses: Erleben Sie in-
novative Trends, inspirierende Konzepte und fachliches 
Wissen mit Fokus auf Mehrwerte für Besuchende und Aus-
stellende.

SideEvents
Der After-Fair-Apéro fördert das Networking, neue Kontak-
te knüpfen und den informellen Austausch bei einem Drink 
nach der Messe.



Der Treffpunkt der Hotel- und Gastronomiebranche

Rund 150 Ausstellende  
aus den Bereichen
•	 Gastronomie- und Hotelbedarf
•	 Lebensmittel und Rohstoffe
•	 Catering und Take-Away
•	 Küchentechnologie und -ausrüstung
•	 Digitale Systeme und IT
•	 Vending, Lebensmittel- und Getränkeautomaten
•	 Genussmittel
•	 Beratung, Verbände und Kommunikation
•	 Getränke
•	 Einrichtung und Architektur
•	 Aus- und Weiterbildung
•	 Hygiene, Reinigung, Spül- und Wäschereitechnik
•	 Textilien und Bekleidung Über 8‘000 erwartete Besuchende* 

aus den Bereichen

• Gastronomie
• Hotellerie
• Gemeinschaftsgastronomie
• Bäckereien und Metzgereien
• Catering und Take-Away

*Aus dem Grossraum Ostschweiz,  Graubünden, Zürich und im Fürstentum Liechtenstein.



Nutzen Sie die Gelegenheit

Flächenpreis in den Hallen 2 und 3

Flächenmiete unbebaut (9 bis 30 m2)	 ab CHF 225.–/m2

		  Frühbuchungspreis ab CHF 205.–/m2

+ Kommunikationspaket*
+ Entsorgungspauschale*

Die Gastia bietet Ihnen vielfältige Möglichkeiten für einen erfolgreichen Messe-Auf-
tritt - ganz nach Ihren individuellen Anforderungen und Ihrem Budget.

Standpreis bebaut (9 bis 30 m2)	 ab CHF 2’860.–/m2

		  Frühbuchungspreis ab CHF 2’740.–/m2

z. B. Fresh 6 m2 (3 × 2 m) inklusive 1 Barkorpus und 1 Barhocker

+ Kommunikationspaket*
+ Entsorgungspauschale*

* obligatorisch 

FRÜHBUCHUNGSPREIS
bis
30. September 2023



Sandy Huber
Messeleiterin Gastia
+41 71 242 02 21
sandy.huber@olma-messen.ch

Jolanda Zgraggen
Messeassistentin Gastia
+41 71 242 02 20
jolanda.zgraggen@olma-messen.ch

Walo Dalhäuser
Consultant
+41 79 785 49 87
walo.dalhaeuser@bluewin.ch

Wir sind für Sie da!
Das erfahrene Messeteam der Gastia berät Sie profes-
sionell und steht Ihnen bei Fragen oder individuellen 
Wünschen zur Verfügung. Nehmen Sie jetzt mit uns 
Kontakt auf oder fordern Sie eine unverbindliche Offer-
te an und entdecken Sie die attraktiven Vorteile, die wir 

Ihnen bieten.

Ansprechpersonen

Olma Messen St.Gallen
	+41 (0) 71 242 02 22
	gastia@olma-messen.ch
	www.gastia.ch

http://www.gastia.ch
https://www.linkedin.com/showcase/gastia/
https://www.facebook.com/gastiasg/

